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◆弁当 沖縄大学
「ゴールデンタコライス」 売価５００円

＜商品開発コンセプト＞
働き盛り２０代 ３０代男性をターゲットにボリュームのある仕立
てに致しました。沖縄の人に馴染み深いタコライスのご飯には、刻
み野菜入りカレーピラフを使用し、県民食でもあるボリュームのあ
るガーリックチキンを乗せました。２種類のメニューが一度に味わ
えます。パッケージデザインにも５００円硬貨デザインを載せてお
ります。

【７大学別商品一覧】

◆調理パン キリスト教学院大学
「タンドリーチキンとタルタルフィッシュの
ガブガブサンド」 売価２９８円

＜商品開発コンセプト＞
２０ 50代男性をターゲットに、ボリュームのあるロールサンドを
開発。日本とインドの味二つが一度に楽しめる商品。白いもっちり
したパンに、わさび入りタルタルソースをかけたフィッシュフライ
と、ポテトサラダを乗せたスパイシーなタンドリーチキンをサンド
しました。がっつり食べたい人へ向けた商品。

◆調理パン 沖縄女子短期大学
「トルティ―和」 売価２６０円

＜商品開発コンセプト＞
時間のない学生や働く女性、主婦など忙しい女性のために開発。片
手で食べやすいようにトルティーヤで野菜やチキンを巻いた商品で
す。沖縄県産の鶏肉を使用し、女性が好む梅を使ったジュレソース
やキャベツ、チーズソースを合わせて、朝ごはんや昼ごはんにちょ
うどいいボリュームの商品に仕立てました。沖縄の鶏肉と日本を代
表する食品梅を使ったメニューで和を表現しています。

◆パン 琉球大学
「森のどうぶつパン」 売価１３０円

＜商品開発コンセプト＞
１．女性にひとときの休息を与えることを目的とした商品。
２．世界共通語として広がっている“Ｋａｗａｉ（可愛い）文化”を
イメージして商品を設計。

一口サイズのたまご風味のやさしい甘さにこだわった洋菓子に学生
がデザインした「ウサギ」「くま」「ねこ」「にわとり」の焼印を
押した今までにない新しい商品として開発。



◆パン 沖縄県立芸術大学
「ちんすこうタルトパン」 売価１３８円

＜商品開発コンセプト＞
沖縄の伝統お菓子である「ちんすこう」を取り入れたパンを考案。
県内外の方に新たなちんすこうの食べ方を楽しんで頂けるように、
ふんわりパンの下生地には、ちんすこうタルトを使用しほどよい甘
さのチーズクリームを絞り焼き上げました。味・彩のアクセントと
して、甘酸っぱいグランベリーをトッピング致しました。デザート
風新食感のパンです

【７大学別商品一覧】

◆デザート 名桜大学
「南国Sweets」 売価２４０円

＜商品開発コンセプト＞
沖縄県産のシークワーサーとアセロラを使用したデザートです。
さっぱりとしたシークワーサーゼリーにアセロラムース、アセロラ
ジュレ、シークワーサー入りホイップクリームを重ね、色鮮やかに
仕上げました。４層それぞれの食感と味が一度に楽しめ、またさっ
ぱりとした味わいで食後のデザートにも最適の商品です。デザート
カテゴリーを強みに他大学商品との併買や手土産需要を狙います！

◆デザート 沖縄国際大学
「くるざーぽー」 売価２２０円

＜商品開発コンセプト＞
伝統的な沖縄菓子「ぽーぽー」に着目して開発。
黒糖生地を使用し、中に白玉団子とみたらしホイップ、カスタード
ホイップを加え和と洋を組み合わせ、大胆にアレンジしました。
（沖縄菓子の現代版）
食べやすさも考慮し、ワンハンドで食べられる形状にしました。


